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Kuchnia Narie przeznaczona jest do uzytku zewnetrznego. Dzieki swojej konstrukcji moze

stuzy¢ do:

« Przygotowywania potraw
» Grillowania, smazenia i podgrzewania potraw

« Obmywania zywnosci

« Optukiwania rak.

Dla wygody uzytkowania w kuchni zamontowano:
« Palenisko z grillem i dmuchawa powietrza
e Zlew z przeptywowym podgrzewaczem wody

« OSwietlenie LED
« Koétka z hamulcem

« Tace ze stali nierdzewnej.



3. OPIS SYMBOLI

UWAGA!

A Symbol ten informuje o potencjalnym ryzyku badz grozacym niebezpieczenstwie,
ktérego zignorowanie moze skutkowac $miercig, uszczerbkiem na zdrowiu lub
uszkodzeniem urzadzenia.

4. BEZPIECZENSTWO

UWAGA!

A Przed rozpoczeciem uzytkowania kuchni nalezy zapoznac sie z ogdlnymi zasadami
bezpieczenstwa i higieny pracy (BHP), przepisami przeciwpozarowymi (PPOZ), jak
rowniez instrukcjg obstugi. Nalezy rowniez sprawdzi¢, czy kuchnia jest wolna od wad
pod katem uszkodzen.

- Nie nalezy uzywac kuchni, dopodki nie zostanie kompletnie zmontowana i wszystkie
czesci zostang poprawnie zamocowane.

- Kuchnie przed uzyciem nalezy ustawi¢ na réwniej i stabilnej nawierzchni. W celu
zapewnienia jej stabilnosci, nalezy zablokowac kota.

- Kuchnie zawsze nalezy uzywac¢ na wolnym powietrzu, nigdy w zamknietych po-
mieszczeniach (w zamknietych pomieszczeniach zbieraja sie trujace gazy, jak tlenek
wegla, ktére moga doprowadzi¢ do uszczerbku na zdrowiu lub $mierci).

- Kuchnia moze by¢ obstugiwana wytacznie przez osoby doroste, nie bedace pod
wptywem alkoholu badz innych srodkéw odurzajacych.

- Nie nalezy zostawia¢ rozpalonego paleniska bez nadzoru. Nalezy chroni¢ przed
dzie¢mi oraz zwierzetami domowymi.

- Kuchnia nie powinna by¢ uzywana w sposoéb ciggty (dtuzej niz 6h).

- Nalezy chroni¢ dzieci i zwierzeta domowe przed dostepem do rozgrzanego paleniska.

- Nie nalezy trzymac¢ dtoni nad paleniskiem! Istnieje ryzyko poparzenia!

- Nalezy uzywac rekawic w celu ochrony dtoni podczas grillowania. Nieprzestrzeganie
zalecen moze prowadzi¢ do ciezkich obrazen ciata lub $mierci.

- Nalezy posiadac¢ gasnice i przechowywac ja w poblizu kuchni.

- Kuchnie nalezy trzymac z dala od materiatéw tatwopalnych. Nalezy zachowac¢ odpo-
wiednig odlegtos¢ od innych przedmiotdéw — minimum 2,5 metra.

- Nie nalezy stosowac do rozpalenia lub w trakcie palenia benzyny, spirytusu, ropy
i innych tatwopalnych cieczy.

- Nalezy stosowac wytacznie suche podpatki zgodne z norma EN 1860-3.

- Nalezy pali¢ w palenisku kuchni drewnem o maksymalnej wysokosci stosu 20 cm
(duzy ogien stwarza niebezpieczenstwo uszkodzenia lub skrécenia zywotnosci kuchni).

- Podczas uzywania kuchni nie nalezy pozostawia¢ jej bez nadzoru.

- Podczas uzywania kuchni nie nalezy jej przesuwac.

- Nalezy zachowac ostroznos$¢ po ugaszeniu ognia w palenisku kuchni. Powierzchnie
pozostang jeszcze gorace przez pewien czas.

- Nie nalezy uzywa¢ wody do gaszenia ognia, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzeniem kuchni. Nalezy pozwoli¢ aby ogien samoczynnie wygast lub zastoso-
wac bezpieczny sposdéb wygaszania ognia (Patrz str. 10 "WYGASZANIE OGNIA
W PALENISKU”).

- Nie nalezy polewac rozgrzanej kuchni woda.

- Prace czyszczace nalezy przeprowadzac na chtodnych powierzchniach bez uzycia
myjek cisnieniowych oraz mechanicznych.




5. ELEMENTY ZESTAWU

é UWAGA!
Przed montazem i kazdym uzytkowaniem nalezy sprawdzi¢, czy Produkt jest wolny
od wad pod katem uszkodzen. Elementy pokryte plastikowg folig nalezy przed
uzyciem catkowicie usung¢. Podczas transportu folia chroni nasze produkty.

Ruszt nadstawki do Ruszt popielnika
grillowania

= ®
N

Nadstawka do Popielnik
grillowania

%

Ostona przeciw- Palengko

ttuszczowa ‘
Kabel zasilajgcy 2m
PL

Plancha do
grillowania Rys. 1

6. DANE TECHNICZNE

Napiecie 220-240V

Moc dmuchawy powietrza 70 W (6,2A)

Moc przeptywowego podgrzewacza 3,5 kW (15,2A)

wody

Moc os$wietlenia LED 5W
Doprowadzenie wody Szybkoztacze do weza 1/2 cala
Odprowadzenie wody Szybkoztgcze do weza 1 cal
Wymiary: szer. x gt. X wys 160 x 74 x 120 cm
Waga: 220 kg
Kolorystyka Corten / Black



7. BUDOWA

Wyjmowana
Palenisko taca GN
Zlew z Nadstawka do Otwierana
kranem grillowania potka
Otwierana
potka
| — - — o
= i -
) [ J
LED
° Wiacznik ON/OFF
]
Kotka z hamulcem \."‘ ®
WODA PRAD (+]
ﬁl ®| Regulator
obrotéw
dmuchawy
powietrza
Gniazdo kabla
Doptyw wody Odptyw wody zasilajacego
szybkoztacze szybkoztagcze
1/2 cala 1cal Rys. 2



8. MONTAZ PALENISKA | NADSTAWKI DO GRILLOWANIA
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9. PODLACZENIE WODY

Doptyw wody 1/2” Odptyw wody 1”

Odptyw zuzytej wody ze zlewozmywa-
ka nalezy podtaczy¢ do weza odprowa-

Doptyw zimnej wody nalezy podtaczy¢
do weza ogrodowego (waz nie jest ele-
mentem zestawu). Kuchnia wyposazona dzajacego za pomocq ztaczki 1”7 (waz
jest w kréciec szybkoztaczki 1/2”. Kréciec nie jest elementem zestawu). Krociec
ztaczki znajduje sie w dole kuchni. ztaczki znajduje sie w dole kuchni.

Rys. 4

UWAGA!
/ j \ Nie nalezy podtacza¢ weza z goracg wodg, poniewaz kuchnia wyposazona jest
w podgrzewacz wody.

10. PODLACZENIE PRADU

Kuchnia wyposazona jest w podgrzewacz wody, o$wietlenie LED oraz dmuchawe powie-
trza. W celu zapewnienia petnej funkcjonalnosci kuchni, nalezy podtaczy¢ ja do gniazda
zasilania 220 V znajdujgcego sie w dole kuchni, za pomoca przewodu dotaczonego do
kompletu. Podczas uzytkowania kuchni nalezy zabezpieczy¢ przewdd przed uszkodzeniami
mechanicznymi.

Yaswe

Rys. 5

11. DOSTEP DO KUCHNI

Rys. 6
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12. OBSLUGA ZLEWU

Kuchnia wyposazona jest w zlew z baterig. Ciepta woda dostarczana jest za pomoca
przeptywowego podgrzewacza wbudowanego w uktad.

Rys. 7

é UWAGA!

Przed uzyciem instalacji wodnej, kazdorazowo nalezy w pierwszej kolejnosci
odkreci¢ doptyw wody w celu odpowietrzenia instalacji. Brak wody w instalacji moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia podgrzewacza wody.

« Przed rozpoczeciem korzystania z cieptej wody nalezy zapoznac sie z instrukcja
obstugi podgrzewacza dostarczong razem z dokumentacja kuchni.

« Nie nalezy wrzucac resztek jedzenia lub innych odpaddw do odptywu zlewu, moze
to skutkowac zapchaniem instalacji wodnej, ktéra stuzy do obmywania produktow
spozywczych lub optukiwania rak.



13. OBSLUGA OSWIETLENIA LED

Kuchnia wyposazona jest o$wietlenie LED. Swiatto uruchamiane jest wtacznikiem
znajdujacym sie na brzegu kuchni (pod blatem).

Rys. 8

14. SYSTEM JEZDNY

Kuchnia wyposazona jest w 4 kota umozliwiajace jej tatwe przesuwanie. Dwa kota posiadaja
hamulec, dzieki czemu mozliwe jest zatrzymanie kuchni w migjscu.

UWAGA!
/ i \ Zawsze stawiaj kuchnie

na rownym podtozu.

Ay

15. TACA GN

Kuchnia wyposazona jest
W specjalng tace chowana
w blacie. Tace mozna
demontowac w celu jej
czyszczenia.
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16. ROZPALANIE | GASZENIE KUCHNI

A

UWAGA!

Kuchnie przed uzyciem nalezy ustawi¢ na rownigj i stabilnej nawierzchni, kota nalezy
zablokowac hamulcem. Podczas uzytkowania nie nalezy przemieszczac kuchni.
Przemieszczanie kuchni jest dozwolone po catkowitym jej wystudzeniu oraz

odtaczeniu przytaczy.

ROZPALANIE DREWNA W PALENISKU

1. Palenisko przeznaczone jest do opalania suchym
drewnem drzew lisciastych.

2. Drewno do rozpalania musi by¢ rozdrobnione. Uktada-
my je warstwowo (max. wysokos$¢ stosu: 20 cm)

i rozpalamy przy uzyciu atestowanej podpatki statej.

3. W przypadku pierwszego rozpalania zaleca sie roz-
grzac¢ drewno do czerwonosci i pozostawi¢ na 30 min.
zanim pierwszy raz potozymy na ruszcie zywnos¢. Nie
nalezy przyrzadzaé potraw zanim drewno nie pokryje
sie warstwa popiotu.

4. Po rozpaleniu rozgarniamy zar i doktadamy kolejng
porcje drewna.

5. Po uptywie 20 minut otrzymujemy odpowiednig
warstwe popiotu, a temperatura jest optymalna do
grillowania.

6. Pokrettem z ptynna regulacja uruchamiamy dmuchawe
by zwiekszy¢ doptyw powietrza.

7. Nie nalezy przepetniac¢ czaszy paleniska drewnem.
Temperatura palenia moze by¢ za wysoka, co moze
mie¢ wptyw na elementy kuchni i prowadzi¢ do ich
odksztatcenia.

PALENIE W PALENISKU

1. Nie nalezy przepetni¢ paleniska popiotem podczas
uzytkowania.

2. Nalezy doktadac¢ systematycznie opat aby utrzymac
odpowiednig temperature palenia. Maksymalna wyso-
kosé¢ stosu palonego drewna nie powinna przekraczac
20 cm.

3. W celu uzyskania zadanej temperatury palenia steruje-
my doptywem powietrza poprzez dmuchawe.

WYGASZANIE OGNIA W PALENISKU

Najlepszym sposobem na bezpieczne wygaszenie pale-
niska kuchni jest doprowadzenie do wygasniecia drewna
w naturalny sposéb. Nalezy w tym celu odcigé doptyw
powietrza wytaczajac dmuchawe.

Jedna ze sprawdzonych i bezpiecznych metod gasze-
nia kuchni jest pozbycie sie z jego wnetrza ptonagcych
kawatkdw drewna. Nalezy zachowaé przy tym szczegol-
na ostroznos¢!

Zaleca sie odktadanie rozpalonego drewna do meta-
lowego pojemnika, na przyktad do wiadra przy uzyciu
szczypiec. Przed tym zabiegiem nalezy upewnic sie,

czy drewno sie w nim zmiesci. Po umieszczeniu drewna
w metalowym naczyniu nalezy zasypac je piaskiem. Brak
drewna sprawi, ze ogien przestanie sie palic.



A UWAGA!
1. Palenisko kuchni wraz z planchg i nadstawka do grillowania w trakcie palenia
nagrzewa sie do wysokiej temperatury i grozi poparzeniem.
2. Nie nalezy dotyka¢ nagrzanych elementéw kuchni. Aby unikna¢ poparzen nalezy
stosowac rekawice ochronne.
3. Podczas eksploatacji zawsze nalezy stosowac sie do przepiséw bezpieczenstwa
pozarowego (PPOZ).

17. SPOSOBY EKSPLOATACJI

Funkcjonalna kuchnia nadaje sie do przygotowywania, grillowania i podgrzewania oraz
ptukania potraw. Dolna cze$¢ przystosowana jest do przechowywania drewna.

Miejsce na
drewno
(zapetni¢ max.
3/4 miejsca)

UWAGA!
Nie wolno uzywac
ostrych narzedzi
bezposrednio na
powierzchni kuchni

Smazenie i podgrzewanie potraw mozliwe jest bezposrednio na planchy. Mozna tez
uzywac do tego celu nadstawki do grillowania. Plancha z nadstawka do grillowania posiada
ostone przeciwttuszczowa, ktéra zapobiega wydostawaniu sie ttuszczu poza planche.

Przed rozpoczeciem grillo-
wania nalezy nanies¢ nie-

wielkg ilos¢ oleju jadalnego
na ruszt i planche.

!

Rys. 12

1
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é UWAGA!
Na rozgrzana planche oraz nadstawke do grillowania nie mozna ktas¢:

- zwyktych szklanek, kubkoéw, talerzy

- szklanych pokrywek od zwyktych garnkéw

- opakowan plastikowych oraz opakowan termicznych z plastiku
- lunch boxoéw (papierowe opakowania)

- naczyn z plastikowymi i drewnianymi uchwytami

- naczynh z porcelany

18. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- W celu zapewnienia optymalnych warunkdw i dtugosci uzytkowania kuchni, jej stan po-
winien by¢ poddawany regularnej kontroli. W potaczeniu z odpowiednim czyszczeniem
i konserwacja, pozwoli to na zachowanie pierwotnego wygladu produktu.

- Wszelkie prace konserwacyjne powinny by¢ przeprowadzane na wychtodzonej kuchni

- Nalezy kazdorazowo usuwac popidt i resztki drewna z kuchni, patrz wycigganie popielni-
ka (Rys. 13 strona 13).

- Kuchni nie nalezy czysci¢ przy uzyciu $rodkéw o dziataniu zracym.

- Wszelkie zabrudzenia i plamy obudowy nalezy czysci¢ przy pomocy migkkiej szczotki,
wody oraz ptynu do naczyn.

- Po oczyszczeniu planchy i nadstawki do grillowania nalezy zabezpieczy¢ je olejem
jadalnym.

- Jesli kuchnia nie jest uzywana, nalezy przykryc¢ jg pokrowcem, aby przedtuzy¢ jej
zywotnose.

Kuchnie wykonana z cortenu (stali kortenowskiej) nalezy obmiata¢ w regularnych odstepach

czasu ze wzgledu na powstajgca patyne przypominajaca rdze, do momentu uzyskania

jednolitej struktury na catym materiale. Nawarstwiajgca patyna moze skutkowaé zabrudze-

niem powierzchni wokot kuchni.

Przechowywanie

- Kuchnie nalezy przechowywac¢ w suchym, zamknietym pomieszczeniu z dobrg wentylacja
gdzie temperatura nie spada ponizej zera ze wzgledu na mozliwos¢ uszkodzenia instalacji
wodno-elektrycznej. Dodatkowo wskazane jest, usuniecie wody z instalacji wodnej.

- Nie wolno przechowywac kuchni w poblizu rzeczy emitujgcych wysokie temperatury
takich jak grzejniki, nagrzewacze, piece, pompy ciepta itp.. Sadziedztwo wysokiej tempe-
ratury moze powodowac kurczenie sie/rozszerzanie materiatéw oraz pekanie elementéow
drewnianych.

- Nie nalezy przykrywac¢ kuchni folig plastikowa ani zadnym podobnym materiatem ponie-
waz zaburzy to naturalny przeptyw powietrza skutkujgcy kumulacjg wilgoci i pojawieniem
sie plesni.

- Kuchnie powinno sie przechowywac w pokrowcu. Przed natozeniem pokrowca nalezy
upewnic sie, ze wszystkie elementy kuchni sg suche i wystudzone.



Opréznianie popielnika - usuwanie popiotu

Rys. 13

Nie nalezy doprowadzac do przepetnienia popielnika popiotem. Kuchnia wyposazona jest
W wyjmowany, wygodny w czyszczeniu popielnik. Po kazdorazowym uzyciu nalezy usuwac
Z niego popidt i resztki wypalonego drewna.

UWAGA!

Wszystkie czynnosci zwigzane z konserwacjg i czyszczeniem nalezy wykonywac na
wystudzonej kuchni. Nie wolno czysci¢ kuchni gdy jest ona rozpalona.

Elementy z drewna egzotycznego

Elementy z drewna egzotycznego sg bardzo wytrzymate, jednak by dtuzej zachwycaty
i nam stuzyty, nalezy o nie odpowiednio dba¢, a powyzsze wskazdwki okazg sie przydatne
i pomocne w ich wtasciwej pielegnacji i konserwadciji.

- Czestotliwos¢ pielegnacji drewna egzotycznego zalezy od wielu czynnikdw, miedzy inny-
mi od warunkéw pogodowych. Zalecamy regularng impregnacje olejem dostepnym na
naszej stronie internetowej, co przedtuzy zywotnos¢ elementédw drewnianych.

- Jezeli elementy z drewna egzotycznego wymagajg czyszczenia, mozemy to zrobi¢ za
pomoca zwykitej szczotki (niezbyt twardej), gabki oraz cieptej wody. W zadnym wypadku
nie uzywamy réznego rodzaju myjek cisnieniowych. Najpierw usuwamy zabrudzenia,

a nastepnie myjemy jeszcze raz czystg woda. Jesli zauwazymy, ze na produktach znaj-
duja sie plamy, wtedy tez mozna je delikatnie szlifowa¢ drobnym papierem sciernym.
Ponadto na rynku jest rowniez wiele réznych srodkédw do czyszczenia drewna egzotycz-
nego, ktdre takze mozna stosowac¢ do usuwania nagromadzonych osadow i plam.

- Elementy z drewna egzotycznego nie powinny by¢ przechowywane na zewnatrz lecz w
pomieszczeniach w ktérych temperatura nie spada ponizej zera. Po oczyszczeniu, osu-
szeniu i zaimpregnowaniu olejem nalezy zatozy¢ na kuchnie pokrowiec, ktéry tak jak olej
sq do nabycia w naszym sklepie internetowym - www.masurialiving.com. Przechowywa-
nie produktéw na zewnatrz moze doprowadzi¢ do ich uszkodzenia, Gwarant zastrzega,
ze ich naprawienie w takim przypadku moze nie podlega¢ odpowiedzialnosci gwarancyj-
nej o ktérej mowa w niniejszym dokumencie.

13
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Elementy z drewna egzotycznego majg kolor naturalnego drewna. Jednak pozostawione
na zewnatrz czasem moga zmienia¢ swojg barwe pod wptywem promieni stonecznych
na srebrzystoszara (patynowa). Spowodowane jest to naturalnym procesem starzenia
sie, jednak i wtedy staja sie bardzo atrakcyjne, doskonale wtapiajac sie w architekture
ogrodowa. W takim kolorze sg tatwe do utrzymania. Aby przywréci¢ ich naturalng barwe,
wystarczy odpowiednio je wyczyscic.

19. GWARANCJA

Nazwa firmy / Gwaranta

FPH BLENDER

14

ul.

-100 Ostréda

Olsztynska 5F, Polska

NIP: 7411545851, REGON: 511432132
Numer kontaktowy: +48 89 646 49 62

Karta gwarancyjna

Lp. Nazwa Jednostka miary llos¢ Nr seryjny  Okres gwarancyjny

1

2
3
4

Ogdlne warunki gwarancji

Gwarant zaswiadcza dobrg jako$¢ sprzedawanego towaru i udziela Nabywcy gwarancji
na jego prawidtowe dziatanie. Zakupiony towar (nazwa, nr seryjny) opisany jest szczego-
towo w Karcie Gwarancyjnej.

. Okres gwarancji na produkty rozpoczyna sie od daty ich wydania Nabywcy przez Gwa-

ranta i trwa 1 (stownie: jeden) rok od momentu wpisu umieszczonego na niniejszej Karcie
Gwarancyjnej lub daty umieszczonej na paragonie.

W przypadku stwierdzenia wad w zakupionym towarze, prosimy o kontakt z Gwaran-
tem - mailowy service@masurialiving.com lub poczta na adres korespondencyjny FPH
Blender ul.Olsztyhska 5F 14-100 Ostréda lub przez formularz na stronie
www.masurialiving.com.
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14.

. Po wykryciu usterki, Nabywca jest zobowigzany do jej niezwtocznego zgtoszenia oraz

mozliwie najszybszego przekazania towaru Gwarantowi. W okreslonych przypadkach,
szczegdlnie w przypadku koniecznosci przeprowadzenia drobnych i prostych napraw,
Gwarant moze przekaza¢ Nabywcy nowa czesé, ktérg Nabywca zainstaluje w towarze,
w oparciu o informacje udzielong przez Gwaranta.

. Nabywca ponosi odpowiedzialno$¢ za dalsze uzytkowanie niesprawnego produktu

przez okres do 30 dni, ktére moze spowodowac jego dodatkowe uszkodzenia. Dziatanie
takie oznacza akceptacje wady przez Nabywce i skutkowac¢ bedzie utratg uprawnien
gwarancyjnych dotyczacych usterek bedacych nastepstwem rzeczonej wady.

. Wady towaru ujawnione w okresie gwarancyjnym beda eliminowane poprzez wysytke

czesci nieposiadajacych wad, umozliwiajgcych wymiane w terminie do 14 dni, w szcze-
gdlnych sytuacjach uzasadnionych — termin moze zosta¢ wydtuzony maksymalnie do 60
dni, o czym klient zostanie powiadomiony przez Gwaranta.

. Warunkiem uznania reklamacji w okresie gwarancyjnym jest wypetnienie zgtoszenia

reklamacyjnego i przestania go na adres e-mail: service@masurialiving.com lub pocztg
tradycyjng na adres korespondencyjny Gwaranta. Do realizacji Gwarancji moze by¢ wy-
magane dostarczenie Gwarantowi produktu na adres siedziby firmy z nalezycie wypet-
niong Kartg Gwarancyjna (1j. zawierajaca: date sprzedazy, pieczec firmowa Sprzedawcy,
podpis osoby wystawiajacej Karte Gwarancyjng, podpis Nabywcy) wraz z dowodem
zakupu towaru oraz czytelnie oznaczonym numerem zgtoszenia reklamacji.

. Nabywca pokrywa koszt przesyiki reklamowanego towaru, a w razie uznania reklamacji

i naprawy gwarancyjnej sprzetu zostaje on pokryty przez Gwaranta i odestany na jego
koszt, jednak nie wiekszy jak koszt wysyitki produktoéw na stronie Gwaranta.

. Przy przesytaniu reklamowanego towaru Gwarant zaleca korzystanie podczas transpor-

tu z oryginalnego opakowania fabrycznego. W przypadku braku opakowania fabrycz-
nego przesytany towar musi by¢ dostarczony w sposéb zapewniajacy bezpieczny
transport. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy z powodu niepra-
widtowego opakowania towaru przez Nabywce, produkt ulegnie uszkodzeniu podczas
transportu.

Okres gwarancyjny ulega przedtuzeniu o czas trwania naprawy gwarancyjnej. Przedtuze-
nie okresu gwarancyjnego nie nastepuje w przypadku nieuzasadnionej reklamacji. Posta-
nowienia niniejszego punktu nie obowigzujg w przypadku wymiany rzeczy na wolng od
wad lub dokonania istotnych napraw rzeczy objetej gwarancja.

. Nabywecy z tytutu udzielonej gwarancji przystuguje w pierwszej kolejnosci prawo do nie-

odptatnej naprawy reklamowanego towaru. Jesli naprawa jest niemozliwa lub wymaga
nadmiernych kosztow, albo jezeli Gwarant nie zdota uczyni¢ zados$¢ takiemu zadaniu w
odpowiednim czasie, towar zostanie wymieniony na nowy - wolny od wad. O wyborze
sposobu zatatwienia reklamacji ostatecznie decyduje Gwarant.

. W przypadku nieuzasadnionego zgtoszenia Gwarant moze obcigzy¢ Nabywce kosztami

ekspertyzy, testow i transportu produktu.

. Wszelkie zmiany lub poprawki Karty Gwarancyjnej wazne sg wytacznie wtedy, gdy zo-

stang zaakceptowane przez Nabywce oraz gdy dokonane sa przez osobe upowazniong
przez Gwaranta, potwierdzone jej podpisem i pieczecig Gwaranta.

Nabywca ponosi ryzyko zwigzane z wykorzystaniem towaru. Gwarant nie odpowiada

za utrate spodziewanych korzysci i poniesionych kosztow, wyniktych z uzytkowania lub
niemoznosci uzytkowania tego produktu z tytutu udzielonej gwaranciji.

. Gwarant odpowiada za wady wynikte tylko z przyczyn tkwigcych w sprzedanym produk-

cie, natomiast nie sg objete gwarancja uszkodzenia powstate po jego sprzedazy z innych

przyczyn, a w szczegolnosci:

- uszkodzen wyniktych z nieprawidtowej eksploatacji, montazu, rekonfiguracji, konser-
wadji, przechowywania lub transportu w sposéb niezgodny z zasadami bezpiecznego
uzytkowania produktéw okreslonymi przez Producenta.
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- wywotanych zdarzeniami losowymi takimi jak pozar, powddz, dziatania wojenne, atak
terrorystycznym, kleska zywiotdw czy na skutek uszkodzenia niezawinionego przez

- Gwaranta, w tym uszkodzenia chemicznego i mechanicznego, w wyniku uszkodzen
bedacych nastepstwem niewtasciwej kompletacji lub dekompletaciji.

Nasze produkty tworzone sa z materiatdw naturalnych, a co za tym idzie mozliwym jest,

ze w niektdrych przypadkach zastosowane beda drobne zmiany technologiczne, ktére

jednak nie beda miaty wptywu na wartos¢, funkcjonalnos¢ i zastosowanie produktu.

Gwarancja nie obejmuje:

- czesci sktadowych produktu wykonanych ze szkta i drewna w tym drewna egzotycz-
nego,

- diod led, zaréwek, $wietlowek i innych zrédet $wiatta, ktdre ulegaja naturalnemu
zZuzyciu,

- uszkodzen mechanicznych i wywotanych nimi wad,

- wad i uszkodzen, w wyniku ktérych obnizono cene towaru,

- uszkodzen powstatych na skutek nieprzestrzegania powszechnych zasad, stosowa-
nia sprzetu niezgodnie z przeznaczeniem oraz innych uszkodzen powstatych z winy
lub niewiedzy Nabywcy,

- $ladow eksploatacji i naturalnego zuzycia, takich jak: np. nastonecznienie, wyptowie-
nie, nieznaczne zmiany wymiarowe zwigzane z naturalng reakcjg drewna na warunki
otoczenia.

- réznic wynikajacych z indywidualnych ustawien komputera Nabywcy (kolor, propor-
cje itp.),

Nabywca traci uprawnienia gwarancyjne w przypadku stwierdzenia przez Gwaranta

nastepujacych okolicznosci:

wszelkich préb napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych podejmowanych przez

nieuprawnione osoby lub firmy,

utraty karty gwarancyjnej Towaru przez Nabywce. Duplikaty karty gwarancyjnej NIE

beda wydawane.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza w zaden sposéb, nie zawiesza ani nie wytacza

uprawnien Nabywcy w stosunku do Sprzedawcy z tytutu roszczen kontraktowych oraz

ustawowych.

Meble drewniane nawet jesli sg regularnie poddawane zabiegom konserwujgcym moga

by¢ zaatakowane przez plesn lub grzyby. Na ten problem w wielu przypadkach mozna

zaradzi¢ oczyszczajac i konserwujgc na nowo impregnatem do drewna. Przed przykry-
ciem mebli na okres przechowywania trzeba upewni sie, ze sa suche

W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami gwarancyjnymi majg zastosowa-

nie przepisy powszechnie obowigzujace.

Powyzsze zapisy nie majg zastosowania w stosunku do Nabywcy bedacego przedsie-

biorca w rozumieniu art. 43" Kodeksu cywilnego.

20. UTYLIZACJA

Produkt ten nie powinien by¢ wyrzucany razem z innymi odpadami z gospodarstwa domo-
wego. Aby unikng¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpaddw, nalezy poddawac je odpowiedzialnemu recyklingo-

Wi

Nalezy skorzystac z systemow zbidrki lub skontaktowac sie z producentem, u ktérego

produkt zostat zakupiony, aby zwrdéci¢ zuzyty produkt.



NOTATKI
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1. INTRODUCTION

Dear Customers,

We are grateful that you chose our product.
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We have prepared for you this document which contains indispensable information on the
assembly, maintenance and safe use of the product.

We encourage you to read this document carefully.

2. PURPOSE

Narie Kitchen is intended for outdoor use. Its design enables:

- Food preparation,

« Food grilling, frying and heating-up,

- Food washing,
« Hands rinsing.

In order to guarantee the comfortable use of this kitchen, the following is mounted:

- A fireplace with a grill and an air blower,
« A sink with an instantaneous water heater,

- LED lighting,
« Castors with a brake,
- Stainless steel tray.



3. SYMBOLS DESCRIPTION

CAUTION!
This symbol informs about a prospective risk or an imminent danger which, when
ignored, may result in death, health impairment or equipment damage.

4. SAFETY

CAUTION!

& Before starting to use the stove, it is necessary to read the general OHS rules, fire
regulations (FR), as well as this User’s Manual. It is also required to check whether
the stove is free from any defects in terms of damage.

- Do not use the kitchen until it is assembled completely and all the parts are mounted
correctly.

- Before using, the kitchen must be positioned on a levelled and stable surface.

In order to ensure its stability, castors must be blocked.

- The kitchen must be used only in open space. Do not use it in closed rooms (toxic
gases collect in closed rooms, such as carbon monoxide, which may lead to health
problems or even death).

- The kitchen may be operated only by adults, who are not under the influence of
alcohol or other intoxicants.

- Do not leave the burning fireplace unattended. Keep away from children and pets.

- The kitchen should not be used without any breaks (for longer than 6 hours).

- Protect children and pets against access to the heated fireplace.

- Do not hold your hands over the fireplace! A risk of getting burnt!

- Use protective gloves during grilling. A failure to follow the recommendations may
lead to serious body injuries or even death.

- Itis necessary to provide a fire extinguisher and keep it near the kitchen.

- Keep the kitchen away from combustible materials. Keep proper distance from other
objects - minimum 2.5 m.

- Do not use petrol, spirit, petroleum or other combustible liquids for starting the fire
or during burning.

- Use only a dry fire starter satisfying the requirements of EN 1860-3.

- Use wood with the maximum stack height of 20 cm (a large flame poses a risk of
damaging or shortening the service life of the kitchen).

- When using the kitchen, do not leave it unattended.

- When using the kitchen, do not move it.

- Be careful after extinguishing the fire in the kitchen fireplace. The surfaces will remain
hot for some time.

- Do not use water for extinguishing fire because it may damage the kitchen. Allow the
fire to extinguish naturally or use a safe method of putting out the fire (See page 26
“EXTINGUISHING THE FIRE IN THE FIREPLACE").

- Do not apply water onto the heated kitchen.

- Clean the fireplace when the surfaces are cool, without using pressure washers and
mechanical washers.
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5. ELEMENTS INCLUDED IN THE SET

é CAUTION!
Before assembly and every use, check whether the Product is free from any defects
in terms of damage. The elements covered with plastic foil must be removed
completely before use. This foil protects our products in transport.

= ®
Grilling extension Ash pan grate
grate
"éJj ®
-
_—
Grill Extension Ash pan
Anti-fat shield Fireplg&e
Power supply cable 2m
Plancha for grilling

Dwg. 1

6. TECHNICAL DATA

Narie Kitchen

Voltage 220-240V

Air blower power 70 W (6.2A)
Instantaneous water heater power 3.5 kW (15.2A)

LED lighting power 5W

Water supply Quick connector for 1/2” hose
Water discharge Quick connector for 1” hose
Dimensions: width x depth x height 160 x 74 x 120 cm
Weight: 220 kg

Colours: Corten / Black

20



7. DESIGN

Openable
shelf

Castors with a brake

Water supply
quick connector

1/2 cal

Removable
Fireplace GN tray
Sink Grill Extension Openable
and tap for grilling shelf
| —— - gg ¢
= * =
[
LED
° ON/OFF switch
]

. ‘......u

v ()
WATER ELECTRICITY e
‘ﬁl Air blower
rotation
regulator
Power supply
Water discharge cable socket
quick connector

1cal Dwg. 2
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8. ASSEMBLY OF THE FIREPLACE AND A GRILL
EXTENSION FOR GRILLING




9. WATER CONNECTION

Water supply 1/2” Water discharge 1”

The discharge of used water from the
sink must be connected to the discharge

Cold water supply must be connected to
the garden hose (the hose is not included
in the set). The kitchen is equipped with a hose by means of a connector 1"’ (the
quick connector tube 1/2”. The connector hose is not included). The connector tube
tube is placed at the bottom of the kitchen. is placed at the bottom of the kitchen.

Dwag. 4

CAUTION!
/ j \ Do not connect a hose with hot water because the kitchen is equipped with a water
heater.

10. ELECTRICITY CONNECTION

The kitchen is equipped with a water heater, LED lights and air blower. In order to ensure
the full functionality of the kitchen, connect it to 220V power socket placed at the bottom
of the kitchen by means of the included wire. When using the kitchen, protect the wire
against mechanical damage.

Yaswe

Dwg. 5

11. ACCESS TO THE KITCHEN

Dwg. 6
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12. USING THE SINK

The kitchen is equipped with a sink with a faucet. Hot water is supplied by means of the
instantaneous water heater integrated with the system.

Dwg. 7

é CAUTION!

Before using the water installation, at each time, it is necessary, firstly, toturn on the
water supply in order to vent the installation. The lack of water in the installation may
lead to the water heater damage.

« Before starting to use hot water, read the user manual for the water heater
supplied with the kitchen documentation.

« Do not throw food remains or other waste to the sink outlet because it may result
in clogging the water installation which is used for rinsing food products or hands.
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13. USING THE LED LIGHTING

The kitchen is equipped with the LED lights. The light is activated by means of a switch
located at the kitchen edge (under the table top).

Dwg. 8

14. MOVABLE SYSTEM

The kitchen is equipped with 4 castors enabling its easy movement. Two wheels have a
brake enabling locking the kitchen in place.

CAUTION!
Put the kitchen on
a levelled ground.

Ay

15. GN TRAY

The kitchen is equipped with
a special tray hidden in the
table top. The tray may be
dismounted for cleaning.




16. LIGHTING THE KITCHEN UP/EXTINGUISHING

A

CAUTION!

Before using, the kitchen must be positioned on a levelled and stable surface.
The castors must be blocked with a brake. Do not move the kitchen during use.
The kitchen may be moved when it is completely cool and after disconnecting all

the connections.

26

LIGHTING UP THE WOOD IN THE FIREPLACE

1. Wood for lighting up must be fragmented. Put it in
layers (max. stack height: 20 cm) and light it up with the
use of an attested solid fire starter.

2.In the event of the first lighting up, it is recommended
to heat up the wood until it gets red and leave it for
30 minutes before you put your food on the plancha
for the first time. Do not make your food until wood is
covered with a layer of ash.

3. After lighting up, brush the fire glow aside and add
more wood.

4. After 20 minutes we have a proper layer of ash and a
grilling temperature is optimal.

5. Do not overfill the fireplace dome with wood. A burning
temperature may be too high, what may affect the
stove elements and cause deformations.

6. The blower is started by a smoothly regulated knob to
increase the air supply.

7. Do not overfill the fireplace dome with wood. A burning
temperature may be too high, what may affect the
kitchen elements and may lead to their deformation.

BURNING IN THE FIREPLACE

1. In order to obtain a demanded burning temperature,
control the air access through the blower.

2. Add wood regularly to obtain a stable burning tempe-
rature. The maximum height of the burning wood stack
should not exceed 20 cm.

EXTINGUISHING THE FIRE IN THE FIREPLACE

The best way to extinguish the kitchen fireplace safely
is when the wood is put out naturally. For this purpose,
disconnect the air inflow by switching the blower off.
One of the reliable and safe methods of kitchen
extinguishing is removing the burning pieces of wood.
You must be extremely careful!

It is recommended to put the burning wood aside into
a metal container, for example a bucket, with the use
of pliers. Before starting doing the above, make sure
whether all the wood can go into the container.

When the wood is placed in the metal container, cover it
with sand. Without the wood, the fire will stop burning.



é CAUTION!
1. The kitchen fireplace with the plancha and the grill extension for grilling reaches
high temperature values during burning and there is a risk of getting burnt.

2. Do not touch the heated kitchen elements. In order to avoid getting burnt, it is
necessary to use protective gloves.

3. During operation, it is necessary to follow the fire regulations (FR).

17. USE

This functional kitchen is suitable for meals preparing, grilling and heating, as well as
rinsing. The bottom part is suitable for wood storage.

A place for
wood (fill max.
3/4 of space)

A

CAUTION!
Do not use sharp tools
directly on the kitchen
surface

Meals frying and heating is possible directly on the plancha. You can also use a grill
extension for grilling. A plancha with a grill extension for grilling is equipped with an anti-fat
shield which prevents fat reaching outside the plancha.

Before starting grilling,
apply a small amount of
edible oil on the grate and
plancha.

!

Dwg. 12
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& CAUTION!
Do not put the following onto the heated plancha and extension grill panel

- typical glasses, mugs, plates,
- glass lids from typical pots,
- plastic packaging and plastic thermal packaging,
- lunch boxes (paper packaging),
- dishes with plastic and wooden handles,
- porcelain dishes.

18. CLEANING AND MAINTENANCE

- In order to ensure the optimal conditions and duration of using the kitchen, its condition
should be checked on a regular basis. In combination with proper cleaning and mainte-
nance, it will allow to keep the original appearance of the product.

- All the maintenance works should be carried out on the cooled down kitchen.

- Itis necessary to remove ash and wood remains from the kitchen - pull out the ash pan
(Dwag. 13, page 29).

- The kitchen must not be cleaned with the use of corrosive products.

- Any smudges and stains on the cover should be removed by means of a soft brush,
water and wash-up liquid.

- After cleaning the plancha and grill extension for grilling, it is necessary to secure them
with edible ail.

- If the kitchen is not used, cover it with a dust sheet in order to extend its service life.

The kitchen made of corten (corten steel) must be swept at regular intervals because
patina is formed which resembles rust, until a uniform structure is obtained on the whole
material. Overlaying patina may cause stains on the surface around the kitchen.

Storage

- Store the kitchen in a dry and closed room with good ventilation where the temperature
does not fall below zero due to the risk of damaging the water-electric installation. It is
also recommended to remove water from the water installation.

- Do not store the kitchen near objects emitting high temperatures such as: heaters,
fireplaces, heat pumps, etc. The high temperature of the surroundings may cause
materials shrinking/expanding and wooden elements splitting.

- Do not cover the kitchen with a plastic foil or any similar material because it will disturb
the natural air flow and result in the accumulation of humidity and the occurrence of
mould.

- Store the kitchen under the dust sheet. Before placing the dust sheet, make sure that all
the kitchen elements are dry and cool.
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Emptying the ash pan - removing the ash

Dwag. 13

Avoid overfilling the ash pan. The kitchen is equipped with a removable and easy to clean
ash pan. After each use, it is necessary to empty the ash pan from the ash and the remains
of wood.

CAUTION!
& All the maintenance and cleaning activities must be performed when the kitchen is
cooled down. Do not clean the kitchen when it is hot.

Elements made of exotic wood

The elements made of exotic wood are very resistant but in order to underline their beauty
and extend their service life, they must be treated properly. The tips provided are useful
and helpful for the proper treatment and maintenance of exotic wood elements.

- The frequency of the exotic wood treatment depends on many factors, among others,
on weather conditions. We recommend the regular impregnation with oil available at our
website, what will extend the service life of the wooden elements.

- If the elements made of exotic wood must be cleaned, you can conduct such cleaning
by means of a common brush (not too hard), a sponge and warm water. Do not use any
pressure washers. Firstly, remove dirt, then wash them with clean water. If there are any
stains on the products, they may be polished delicately with fine sand paper. There are
many products available on the market for cleaning exotic wood which may be used for
removing the accumulated sediments and stains.

- Exotic wood elements should not be kept outdoors but in rooms in which the temperature
does not fall below zero. After cleaning, drying and impregnating with oil, cover them
with dust sheets, which are also available in our e-shop — www.masurialiving.com. Storing
these products outdoors may lead to damage. The Warrantor hereby reserves that their
repair in such a case may be excluded from the warranty liability, referred to herein.
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- The colour of the exotic wood elements is natural wood. If they are left outdoors, they
sometimes may change colour under the influence of the sun into silver-grey (patina).
This is caused by the natural ageing process; nevertheless, even in such a situation, they
look really attractive, integrating ideally with the garden architecture. In such a colour,
they are easy to maintain. In order to recover their natural colour, just clean them properly.

19. WARRANTY

Company / Warrantor name

FPH BLENDER

14-100 Ostrdda

ul. Olsztynska 5F, Poland

National Tax ID No (NIP): 7411545851, REGON (National Business Registry No): 511432132
Contact number: +48 89 646 49 62

Warranty card

Item Name Unit of measure Quantity Serial No Warranty period
1

2
3
4

General warranty terms and conditions

1. The guarantor attests to good quality of the sold product and grants a warranty for its
proper functioning to the Buyer. The purchased product (name, serial number) is
described in detail in the Warranty Card.

2. The product warranty period is 1 (one) year. The warranty period starts from the date of
sale of the product to the Buyer. Information about the date of sale can be found
on the Warranty Card or on the receipt.

3. Should any defects be detected in the purchased product, please contact the Guarantor
- via e-mail at service@masurialiving.com,; traditional mail at FPH Blender, ul. Olsztyriska 5F,
14-100 Ostréda, Poland; or via a form available at www.masurialiving.com.
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. The warranty period shall be extended for the period of warranty repairs. The extension

Once a defect is detected, the Buyer is obliged to immediately notify the Guarantor and
hand over the product to them. In select cases, especially where the defect necessitates
minor and simple fixes, the Guarantor may give the Buyer new parts to be installed in
the product by themselves, on the basis of information given by the Guarantor.

The Buyer is responsible for further usage of faulty product for a period of 30 days,
which may cause further damage. Such actions equate to acknowledging the defect by
the Buyer and voiding the warranty rights towards faults resulting from the said defect.
Product defects detected during the warranty period shall be removed by shipping
parts free from defects, allowing for replacement within 14 days, and in select justifiable
cases this period may be extended to 60 days, in which case the Buyer shall be
informed thereof by the Guarantor.

To accept the complaint within the warranty period, it is necessary to fill a complaint
notice and sent it via e-mail to: service@masurialiving.com or via traditional mail to the
Guarantor’s postal address. The Warranty performance may require you to deliver

the product to the Guarantor to the company’s address, along with a properly filled
Warranty Card (i.e. containing: the date of purchase, the Vendor’s company stamp, the
signature of the person issuing the Warranty Card, and the signature of the Buyer), the
proof of purchase and clearly marked complaint registration number.

The Buyer shall cover the costs of shipping for the returned product, and should the
complaint be accepted and the product be repaired, the shipping costs for return of the
fixed product shall be covered by the Guarantor, but only up to the cost of products
being shipped by the Guarantor.

When shipping the product being returned, the Guarantor recommends using the
original product packaging. Should the original packaging not be available, the Buyer is
obliged to ship the product in a safe manner. The Guarantor is not liable for cases
where the product gets damaged due to incorrect packaging by the Buyer.

shall not occur in cases of unjustified complaints. This provision is not applicable in cases
of replacement of defected product or performing important repairs on the product
covered by warranty.

The Buyer is first and foremost entitled, within the scope of their warranty, to have their
faulty product repaired for free by the Guarantor. If repairs are not possible or would be
too costly, or if the Guarantor is not able to perform such repairs in a timely manner, the
product shall be replaced with a new, fault-free unit. The decision on how to handle the
complaint rests with the Guarantor.

. In cases of unjustified complaints, the Guarantor may claim from the Buyer any expenses

related to the examination, testing or transport of the product.

. Any changes or updates to the Warranty Card are valid only when they are accepted

by the Buyer and made by a person authorised by the Guarantor, attested with proper
signature and the Guarantor’s stamp.

. The Buyer shall bear the risk of exploiting the product. The Guarantor is not liable for

loss of potential benefits or expenses incurred as a result of usage or inability to use the
product due to the warranty.

. The Guarantor shall be liable solely for defects resulting from the actual structure of

the product; the warranty does not cover defects, after the sale, resulting from other

causes, esp.:

- damage resulting from incorrect usage, assembly, reconfiguration, maintenance, or
storage of the product, or from transporting the product in a manner inconsistent
with the rules of safe product transportation defined by the Manufacturer,

- damage resulting from random events, e.g. fires, floods, war, terrorist attacks, natural
disasters, or from actions that the Guarantor is not responsible for, such as chemical
of mechanical damage,

- damage resulting from incorrect assembly or disassembly of the product.
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16. Our products are manufactured from natural materials, therefore in some cases this
may give rise to certain technological modifications, which, however, should have no
bearing on the quality, functionality and purpose of the product.

17. The warranty does not cover:

- parts of the product made of glass and wood, including exotic wood,

- LED diodes, light bulbs, fluorescent lamps and other light sources that naturally
degrade over time,

- mechanical damage and faults resulting from them,

- defects and damage that would cause the price of the product to decrease,

- damage caused by not adhering to common rules of usage, using the product for
unintended purposes, and other damage caused by the Buyer’s actions or lack of
knowledge,

- signs of exploitation and natural degradation, e.g. insolation, discolouring, slight
changes relating to natural reactions of wood to its surroundings,

- changes resulting from individual settings of the Buyer’s computer (colour,
proportions, etc.).

18. The Buyer shall lose their warranty rights in cases where the Guarantor determines the
following conditions:

- any attempts to fix, modify or structurally change the product, made by unauthorised
persons or entities,

- loss of the Warranty Card by the Buyer. Duplicates of the Warranty Card shall NOT
be issued.

19. This warranty does not limit, suspend or exclude any rights of the Buyer towards the
Vendor with regards to contractual or statutory claims.

20. Wooden furniture, even when regularly maintained, may become infested by mould or
fungi. This issue may usually be resolved by cleaning and conserving the product with
repellents. Before covering the furniture for storage, ensure it is not wet.

21. Any matters not regulated by these warranty rules shall be regulated by the relevant
mandatory rules of common law.

22. The Warranty Principles do not apply to the Buyer who is an entrepreneur, and the
purchase of products is related to his business.

Date and signature of the Vendor/Guarantor

20. DISPOSAL

This product should not be discarded together with other household waste. In order to
avoid a harmful impact on the natural environment and human health as a result of uncon-
trolled waste removal, it must undergo responsible recycling. Use waste collection systems
or contact the Manufacturer from which the product was purchased in order to return the
used-up product.
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1. EINFUHRUNG

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
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Kiche
Bedienungsmoglichkeiten
Reinigung und Wartung
Garantie

Entsorgung

Vielen Dank far den Kauf unseres Produktes.

Im Interesse unserer Kunden haben wir dieses Dokument erstellt, das die notwendigen

Informationen zur Installation, Wartung und sicheren Verwendung des Produktes enthalt.

Bitte lesen Sie es sorgfaltig durch.

2. VERWENDUNGSZWECK

Die Klche Narie ist fur den Einsatz im Freien konzipiert. Dank ihrer Konstruktion kann die

Kiche fur folgende Zwecke genutzt werden:

« Zubereiten von Speisen

« Grillen, Braten und Erhitzen von Speisen

« Waschen von Lebensmitteln
« Handewaschen.

FUr die Bequemlichkeit der Nutzung verflgt die Klche Uber folgende Elemente:

« Feuerstelle mit Grill und Luftgeblase
« Spule mit Durchlauferhitzer

- LED-Beleuchtung

» R&der mit Bremse
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3. BESCHREIBUNG DER SYMBOLE

ACHTUNG!

A Dieses Symbol weist auf ein potenzielles Risiko oder eine mdgliche Gefahr hin, die
wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod, zu Verletzungen oder zur Beschadigung
des Geréates fuhren kann.

4. SICHERHEIT

ACHTUNG!

A Machen Sie sich vor der Benutzung der Kiiche mit den allgemeinen Grundséatzen des
Arbeitsschutzes, den Brandschutzvorschriften sowie mit der Gebrauchsanweisung
vertraut. Sie sollten auch prufen, ob die Klche frei von Mangeln und Schaden ist.

- Benutzen Sie die Klche erst, wenn sie vollstandig zusammengebaut ist und alle Teile
richtig befestigt sind.

- Vor dem Gebrauch sollte die Klche auf einen ebenen und stabilen Untergrund
gestellt werden. Um die Stabilitat der Kiiche zu gewahrleisten, miussen die Rader
blockiert werden.

- Die Kiche darf nur im Freien und nicht in geschlossenen Rdumen verwendet werden
(giftige Gase wie Kohlenmonoxid sammeln sich in geschlossenen Raumen und
kénnen zu Verletzungen oder zum Tod flhren).

- Die Klche darf nur von Erwachsenen bedient werden, die nicht unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

- Lassen Sie eine brennende Feuerstelle nicht unbeaufsichtigt. AuBerhalb der
Reichweite von Kindern und Haustieren aufbewahren.

- Die Kiche darf nicht ununterbrochen (mehr als 6 Stunden) benutzt werden.

- Halten Sie Kinder und Haustiere von der heiBen Feuerstelle fern.

- Halten Sie Ihre Hande nicht Uber die Feuerstelle! Es besteht Verbrennungsgefahr!

- Verwenden Sie Handschuhe, um Ihre Hande beim Grillen zu schitzen. Die Nichtein-
haltung der Anweisungen kann zu schweren Verletzungen oder zum Tod flhren.

- Halten Sie einen Feuerldscher in der Nahe der Klche bereit.

- Halten Sie die Kiche von brennbaren Materialien fern. Halten Sie einen
angemessenen Abstand von mindestens 2,5 Metern zu anderen Gegenstanden ein.

- Benzin, Spiritus, Ol oder andere brennbare Flussigkeiten dirfen nicht zum Anzinden
oder wahrend des Brennvorganges verwendet werden.

- Verwenden Sie nur trockene Anzindhilfen gemaB der Norm EN 1860-3.

- Verwenden Sie in der Feuerstelle der Kliche Holz mit einer maximalen Stapelhdhe
von 20 c¢cm (groBes Feuer kann die Klche beschadigen oder ihre Lebensdauer
verklrzen).

- Lassen Sie die Kiche nicht unbeaufsichtigt, wahrend sie in Betrieb ist.

- Wenn Sie die Kuche benutzen, bewegen Sie sie nicht.

- Nach dem Ldschen des Feuers in der Feuerstelle der Kuche ist Vorsicht geboten.
Die Oberflachen bleiben noch einige Zeit heiB.

- Verwenden Sie kein Wasser, um das Feuer zu I&schen, da dies die Klche bescha-
digen kdnnte. Lassen Sie das Feuer von selbst erléschen oder verwenden Sie eine
sichere Methode zum Ldschen des Feuers (siehe Seite 42 “L.oschen des Feuers in
der Feuerstelle®).

- GieBen Sie kein Wasser auf eine heiBe Klche.

- Reinigungsarbeiten sollten auf kihlen Oberfldchen ohne den Einsatz von Hochdruck-
reinigern oder mechanischen Reinigungsgeraten durchgefuhrt werden.

35



5. BESTANDTEILE

C ACHTUNG!
Vor der Installation und vor jedem Gebrauch sollte das Produkt auf Schaden
Uberprift werden. Mit Plastikfolie bedeckte Teile sollten vor der Verwendung
vollstdndig entfernt werden. Die Folie schitzt unsere Produkte beim Transport.

Rost des Rost des

Grillaufsatzes Aschekastens
-
_—
Grillaufsatz Aschekasten

Fettschutz Feuers?elle

Strumkabel 2 m

Abb. 1

6. TECHNISCHE DATEN

Spannung 220-240V
Leistung des Luftgebladses 70 W (6,2A)
Leistung des Durchlauferhitzers 3,5 kW (15,2A)
Leistung der LED-Beleuchtung 5W

1/2 Zoll Schnellkupplung fur den

Wassereinlass
Schlauch

Wasserauslass 1 Zoll Schnellkupplung fur den

Schlauch
Abmessungen: B x T x H 160 x 74 x 120 cm
Gewicht: 220 kg
Farbe: Corten / Schwarz
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7. AUFBAU

Herausnehmbare
Feuerstelle GN-Schale
Waschbecken mit Grillaufsatz Aufklappbare
Wasserhahn
Aufklappbare
Ablage
| - —
= ° -
(] [
LED
° Ein-/Ausschalter
]
- . . t""'.u

Rader mit Bremse \: Q

WASSER STROM 9

\

Q)

)

1/2 Zoll

Schnellkupplung

12Zoll
Schnellkupplung

am Wassereinlass am Wasserauslass

Buchse fur das
Netzkabel

Drehzahlregler
far das
Luftgeblase

Abb. 2
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8. EINBAU DER FEUERSTELLE UND DES GRILLAUFSATZES
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9. WASSERANSCHLUSS

1/2%“ Wassereinlass

SchlieBen Sie einen Gartenschlauch an den
Kaltwassereinlass an (der Schlauch ist nicht
im Lieferumfang enthalten). Die Kiche ist mit
einem 1/2“ Stutzen der Schnellkupplung
ausgestattet. Der Stutzen der Schnellkup-
plung befindet sich unten in der Kiche.

1“ Wasserauslass

SchlieBen Sie einen Abflussschlauch
an den Wasserauslass der Spule an
(der Schlauch ist nicht im Lieferumfang
enthalten). Der Stutzen der Schnellkup-
plung befindet sich unten in der Kiiche.

ACHTUNG!
SchlieBen Sie kein Warmwasser an, da die Kiche mit einem Wassererhitzer

ausgestattet ist.

10. STROMANSCHLUSS

Abb. 4

Die Klche ist mit einem Wassererhitzer, einer LED-Beleuchtung und einem Luftgeblase

ausgestattet. Um die volle Funktionstlchtigkeit der Kiche zu gewahrleisten, muss sie mit
dem mitgelieferten Kabel an eine 220-V-Steckdose im unteren Bereich der Kliche
angeschlossen werden. Bei der Benutzung der Kiiche muss das Kabel vor mechanischen

Beschadigungen geschitzt werden.

Yasee

11. ZUGANG ZUR KUCHE

Abb. 5

Abb. 6
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12. BEDIENUNG DER SPULE

Die Klche ist mit einer Spule mit Mischbatterie ausgestattet. Die Warmwasserbereitung
erfolgt Uber einen im System eingebauten Durchlauferhitzer.

Abb. 7

é ACHTUNG!

Bevor Sie das Wassersystem benutzen, éffnen Sie immer zuerst die Wasserzufuhr,
um das System zu entliften. Wassermangel im System kann zu Schaden am
Wassererhitzer fihren.

« Lesen Sie vor der Verwendung des Warmwassers die Gebrauchsanweisung des
Wassererhitzers, die der Kichendokumentation beiliegt.

« Werfen Sie keine Essensreste oder andere Abfalle in den Abfluss des Spllbeckens,
da dies zu einer Verstopfung des Wassersystems fliihren kann, das zum
abwaschen von Lebensmitteln oder Handen verwendet wird.
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13. BEDIENUNG DER LED-BELEUCHTUNG

Die Klche ist mit einer LED-Beleuchtung ausgestattet. Das Licht wird durch einen Schalter
am Rand der Kuche (unter der Arbeitsplatte) eingeschaltet.

fggﬂ

Abb. 8

14. RADER

Die Klche ist mit 4 Réddern ausgestattet, um sie leicht bewegen zu kénnen. Zwei Rader
haben eine Bremse, sodass man die Kdche an Ort und Stelle anhalten kann.

ACHTUNG!
Stellen Sie die Kiche immer

auf eine ebene Flache.

/@’ §p )

15. GN-SCHALE

Die Kiche ist mit einer
speziellen Schale ausgestattet,
die in die Arbeitsplatte
eingebaut ist. Die Schale kann
zur Reinigung herausgenommen
werden.




16. ANZUNDEN UND LOSCHEN DES FEUERS IN DER KUCHE

A

ACHTUNG!

Vor dem Gebrauch sollte die Klche auf einen ebenen und stabilen Untergrund
gestellt werden. Die Rader missen mit einer Bremse blockiert werden. Bewegen Sie
die Klche wahrend des Gebrauchs nicht. Die Kiiche darf erst bewegt werden, wenn
sie vollstandig abgekuhlt ist und die AnschlUsse geldst wurden.

Abb. 11
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ANZUNDEN DES HOLZSTAPELS IN DER FEUERSTELLE

1. Der Kamin ist fur das Beheizen mit trockenem
Laubbaumholz vorgesehen.

2. Das Brennholz muss gespalten werden. Stapeln Sie sie
in Schichten (max. Stapelhdhe: 20 cm) und zinden Sie
sie mit zugelassenen festen Anzundhilfen an.

3. Beim ersten Anzinden des Feuers ist es ratsam, das
Holz bis zur Glut zu erhitzen und 30 Minuten ruhen zu
lassen, bevor die ersten Speisen auf die Plancha gelegt
werden. Bereiten Sie keine Speisen zu, bis das Holz mit
einer Ascheschicht nicht bedeckt ist.

4. Nach dem AnzlUnden scharren Sie die Glut auseinander
und flgen Sie eine weitere Holzportion hinzu.

5. Nach 20 Minuten ist eine geeignete Ascheschicht
erreicht und die Temperatur ist optimal zum Grillen.

6. Das Geblase wird durch einen stufenlos regulierbaren
Drehknopf gestartet um die Luftzufuhr zu erhdhen.

7. Uberfiillen Sie die Feuerstelle nicht mit Holz. Die
Brenntemperatur kann zu hoch sein, was die Kichene-
lemente beeintrachtigen und zu Verformungen flhren
kann.

BRENNEN IN DER FEUERSTELLE

1. Uberflllen Sie die Feuerstelle wahrend des Betriebs
nicht mit Asche.

2. Fullen Sie regelmaBig den Brennstoff ein, um eine
konstante Brenntemperatur aufrechtzuerhalten. Die
maximale Hohe des Holzstapels sollte 20 cm nicht
Uberschreiten

3. Die Luftzufuhr wird durch das Gebl&se gesteuert, um
die gewlnschte Brenntemperatur zu erreichen.

LOSCHEN DES FEUERS IN DER FEUERSTELLE

Der beste Weg, das Feuer in der Feuerstelle der Klche
sicher zu I6schen, besteht darin, das Feuer auf naturliche
Weise ausgehen zu lassen. Unterbrechen Sie dazu die
Luftzufuhr, indem Sie das Geblase ausschalten.

Eine der bewahrten und sicheren Methoden zum L&schen
des Feuers besteht darin, brennende Holzstlcke aus dem
Inneren der Kiche zu entfernen. Seien Sie dabei beson-
ders vorsichtig!

Es ist ratsam, das brennende Holz mit einer Kaminzange
in einen Metallbehalter, z. B. einen Eimer, zu legen. Stellen
Sie vor diesem Vorgang sicher, dass das Holz hineinpasst.
Nach dem Ablegen des Holzes bedecken Sie es mit Sand.
Wenn kein Holz vorhanden ist, brennt das Feuer nicht
mehr.



A ACHTUNG!
1. Die Feuerstelle, einschlieBlich der Plancha und der Grillaufsatz, wird beim Brennen
sehr heiB und kann Verbrennungen verursachen.
2. Beruhren Sie keine heiBen Teile der Kuche. Verwenden Sie Schutzhandschuhe, um
Verbrennungen zu vermeiden.
3. Beim Betrieb sind die Brandschutzvorschriften zu beachten.

17. BEDIENUNGSMOGLICHKEITEN

Die funktionale Klche eignet sich zum Zubereiten, Grillen und Erhitzen von Speisen sowie
zum Waschen von Lebensmitteln. Der untere Teil ist fUr die Lagerung von Holz geeignet.

Platz fur Holz
(bis zu 3/4 des
Platzes flllen)

A

ACHTUNG!
Verwenden Sie keine
scharfen Werkzeuge
direkt auf der
Klchenoberflache.

Das Braten und Erhitzen von Speisen ist direkt auf der Plancha méglich. Zu diesem Zweck
kénnen Sie auch den Grillaufsatz verwenden. Die Plancha mit dem Grillaufsatz ist mit einem
Fettschutz ausgestattet, der das Austreten von Fett aus der Plancha verhindert.

Tragen Sie vor dem Grillen
eine kleine Menge Speisedl|
auf den Grillrost und die

Plancha auf.

!

Abb. 12
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& ACHTUNG!
Auf die heiBe Plancha oder den heiBen Grillaufsatz kdnnen nicht gestellt werden:

- gewohnliche Glaser, Becher, Teller
- Glasdeckel von gewdhnlichen Kochtopfen
- Kunststoffverpackungen und Thermoverpackungen aus Kunststoff
- Lunchboxen (Papierverpackung)
- Geschirr mit Kunststoff- und Holzgriffen
- Porzellangeschirr

18. REINIGUNG UND WARTUNG

- Der Zustand lhrer Kiche sollte regelméaBig Uberpriuft werden, um optimale Nutzungsbe-
dingungen und eine lange Lebensdauer der Kiche zu gewahrleisten. In Verbindung mit
einer ordnungsgemaBen Reinigung und Wartung bleibt so das urspringliche Aussehen
des Produktes erhalten.

- Alle Wartungsarbeiten sollten an einer gekihlten Kiche durchgefuhrt werden.

- Asche und Holzreste sollten immer aus der Klche entfernt werden, siehe Herausziehen
des Aschekastens (Abb. 13 Seite 45).

- Die Kuche darf nicht mit atzenden Mitteln gereinigt werden.

- Alle Verschmutzungen und Flecken auf dem Gehduse sollten mit einer weichen Burste,
Wasser und Spulmittel gereinigt werden.

- Nach dem Reinigen der Plancha und des Grillaufsatzes sind diese mit Speisedl zu
schitzen.

- Wenn die Kiche nicht in Gebrauch ist, sollte sie mit einer Schutzhulle abgedeckt werden,
um ihre Lebensdauer zu verlangern.

Wegen der entstehenden rostdhnlichen Patina sollte die Kiiche aus Cortenstahl in regel-

maBigen Abstanden abgefegt werden, bis eine gleichmaBige Struktur im gesamten Material

erreicht ist. Die Bildung der Patina kann zu Flecken auf der Oberflache rund um die Kiche
fUhren.

Lagerung

- Die Kuche sollte in einem trockenen, geschlossenen Raum mit guter BellUftung gelagert
werden, in dem die Temperatur nicht unter Null fallt, da sonst das Wasser- und
Elektrosystem beschadigt werden kdnnte. Darlber hinaus ist es ratsam, Wasser aus dem
Wassersystem zu entfernen.

- Lagern Sie die Kiche nicht in der Nédhe von Gegenstanden, die hohe Temperaturen
abstrahlen, wie z. B. Heizkodrper, Heizungen, Ofen, Warmepumpen usw. Hohe Tempera-
turen kénnen zu einer Schrumpfung/Ausdehnung der Materialien und zur Rissbildung bei
Holzteilen flhren.

- Decken Sie die Kiche nicht mit Plastikfolie oder ahnlichem Material ab, da dies die naturli-
che Luftzirkulation stért und zu Feuchtigkeitsansammlungen und Schimmelbildung fuhrt.

- Die Kuche sollte mit einer SchutzhUlle aufoewahrt werden. Die Kliche muss trocken und
abgeklhlt sein, bevor die Schutzhulle aufgesetzt wird.
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Entleeren des Aschekastens - Aschebeseitigung

Abb. 13

Achten Sie darauf, dass der Aschekasten nicht mit Asche Uberlduft. Die Klche ist mit einem
herausnehmbaren, leicht zu reinigenden Aschekasten ausgestattet. Entfernen Sie nach
jedem Gebrauch die Asche und verbrannte Holzreste aus dem Aschekasten.

ACHTUNG!
A Alle Wartungs- und Reinigungsarbeiten sollten durchgefihrt werden, wenn die
KUche abgekihlt ist. Die Kiche darf nicht gereinigt werden, wenn sie heiB ist.

Elemente aus exotischem Holz

Elemente aus exotischem Holz sind sehr langlebig, aber damit sie Ihnen lange Freude
bereiten und Ihnen dienen, mussen sie richtig gepflegt werden. Die oben genannten Tipps
werden bei der richtigen Pflege und Wartung nttzlich und hilfreich sein.

- Die Haufigkeit der Pflege von exotischem Holz hangt von vielen Faktoren ab, unter
anderem von den Wetterbedingungen. Wir empfehlen eine regelmaBige Impragnierung
mit dem auf unserer Website erhaltlichen Ol, um die Lebensdauer Ihrer Holzelemente zu
verlangern.

- Wenn Elemente aus exotischem Holz gereinigt werden mussen, kédnnen Sie dies mit
einer einfachen (nicht zu harten) Blrste, einem Schwamm und warmem Wasser tun. Ver-
wenden Sie auf keinen Fall irgendeine Art von Hochdruckreiniger. Entfernen Sie zunachst
den Schmutz und waschen Sie sie dann mit klarem Wasser nach. Wenn Sie bemerken,
dass die Produkte Flecken aufweisen, kbnnen Sie sie auch vorsichtig mit feinem Sandpa-
pier abschleifen. Darlber hinaus gibt es auf dem Markt viele verschiedene Holzreiniger
zum Reinigen exotischer Holzer, die auch zur Entfernung von Ablagerungen und Flecken
verwendet werden kénnen.

- Elemente aus exotischem Holz sollten nicht im Freien gelagert werden, sondern in
Raumen, in denen die Temperatur nicht unter den Nullpunkt sinkt. Nach dem Reinigen,
Trocknen und Impragnieren mit Ol ist es notwendig, sie mit Schutzhillen zu versehen,
die ebenso wie das Ol in unserem Online-Shop www.masurialiving.com erhéltlich sind.
Wenn die Produkte im Freien gelagert werden, konnen sie beschadigt werden; der
Garantiegeber behalt sich vor, dass deren Reparatur in einem solchen Fall nicht von der
in diesem Dokument genannten Garantiehaftung gedeckt ist.
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- Elemente aus exotischem Holz haben die Farbe von nattrlichem Holz. Wenn sie jedoch
im Freien stehen, kdnnen sie unter Einfluss von Sonnenlicht manchmal ihre Farbe in ein
silbriges Grau (Patina) andern. Dies ist auf den natUrlichen Alterungsprozess zurtickzu-
fuhren, aber auch dann sind sie noch sehr attraktiv und figen sich perfekt in die Garten
-architektur ein. In einer solchen Farbe sind sie pflegeleicht. Um ihre natirliche Farbe
wiederherzustellen, missen Sie sie nur richtig reinigen.

19. GARANTIE

Firmenname/Name des Garantiegebers

FPH BLENDER

14-100 Ostréda

ul. Olsztynska 5F, Polen

Steuernummer NIP: 7411545851, statistische Betriebsnummer REGON: 511432132
Kontaktnummer: +48 89 646 49 62

Garantiekarte

Lfd. Nr. Name MaBeinheit Menge Seriennummer Garantiezeit
1

2
3
4

ALLGEMEINE GARANTIEBEDINGUNGEN

1. Der Garantiegeber bescheinigt die gute Qualitat der verkauften Ware und gibt dem
Kaufer eine Garantie flr ihre richtige Funktionsweise. Die gekaufte Ware (Name,
Seriennummer) ist im Garantieschein detailliert beschrieben.

2. Die Gewahrleistungsfrist flr die Produkte betragt 1 (ein) Jahr. Die Gewahrleistungsfrist
beginnt mit dem Verkaufsdatum des Produkts an den Kaufer. Informationen zum
Verkaufsdatum finden Sie auf der Garantiekarte oder auf dem Kassenbon.

3. Im Falle von Mdngeln an der gekauften Ware wenden Sie sich bitte an den Garantiege-
ber - per E-Mail service@masurialiving.com oder per Post an die Postanschrift
FPH Blender ul. Olsztynska 5F, 14-100 Ostréda, Polen oder Uber das Formular auf
www.masurialiving.com.

4. Nach Feststellung eines Mangels ist der K&ufer verpflichtet, diesen unverztglich zu mel-
den und die Ware so schnell wie mdglich an den Garantiegeber zu liefern. In bestimmten
Fallen, insbesondere bei kleineren und einfachen Reparaturen, kann der Garantiegeber
dem Kaufer ein neues Teil zum Einbau in die Ware zur Verfligung stellen, das auf den
Angaben des Garantiegebers beruht.

5. Der Kaufer ist dafir verantwortlich, wenn das defekte Produkt bis zu 30 Tage lang weiter
verwendet wird, was zu zusatzlichen Schaden am Produkt fUhren kann. Ein solches
Vorgehen bedeutet eine Anerkennung des Mangels durch den Kaufer und fuhrt zum
Verlust der Garantieanspriche in Bezug auf Mangel, die auf diesen Mangel zurickzu-
fUhren sind.
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Mangel an der Ware, die wahrend der Garantiezeit festgestellt werden, werden durch
die Zusendung von Teilen ohne Mangel behoben, wobei ein Austausch innerhalb von

14 Tagen moglich ist, in besonders begrindeten Fallen kann die Frist bis zu 60 Tagen
verlangert werden, worlber der Kunde vom Garantiegeber informiert wird.

Um die Reklamation wahrend der Garantiefrist zu akzeptieren, ist es notwendig, das
Reklamationsformular auszuflllen und es an die E-Mail-Adresse service@masurialiving.
com oder per herkdbmmlicher Post an die Korrespondenzadresse des Garantiegebers zu
senden. Um die Garantie in Anspruch zu nehmen, kann es erforderlich sein, das Produkt
an den Garantiegeber an der Adresse des Firmensitzes mit einer ordnungsgeman aus-
geflllten Garantiekarte (d.h. mit: Verkaufsdatum, Stempel der Firma Verkaufer, Unter-
schrift der Person, die die Garantiekarte ausstellt, Unterschrift des K&ufers) zusammen
mit dem Kaufbeleg der Ware und einer leserlich gekennzeichneten Reklamationsnum-
mer zu liefern.

Der Kaufer tragt die Kosten fur den Versand der reklamierten Ware und wenn die
Reklamation akzeptiert wird, wird es vom Garantiegeber abgedeckt und an ihn
zurickgesendet, jedoch nicht mehr als die Kosten fur den Versand der Produkte auf
der Website des Garantiegebers.

Der Garantiegeber empfiehlt, beim Versand der reklamierten Ware fir den Transport
die Original-Werksverpackung zu verwenden. Bei fehlender Werksverpackung muss das
Versandgut so angeliefert werden, dass ein sicherer Transport gewahrleistet ist. Der
Garantiegeber haftet nicht, wenn das Produkt aufgrund einer unsachgemaBen Verpa-
ckung der Ware durch den Kaufer wéhrend des Transports beschadigt wird.

. Die Garantiefrist wird um die Dauer der Garantiereparatur verlangert. Bei unberechtigter

Reklamation verlangert sich die Garantiefrist nicht. Die Bestimmungen dieser Klausel gel-
ten nicht, wenn eine Sache durch eine mangelfreie Sache ersetzt oder eine wesentliche
Reparatur an einer unter die Garantie fallenden Sache vorgenommen wird.

Der Kaufer hat im Rahmen der ihm gewahrten Garantie zunachst das Recht, die bean-
standete Ware kostenlos zu reparieren. Ist die Reparatur unmaoglich oder mit unverhal-
tnismaBig hohen Kosten verbunden, oder kommt der Garantiegeber dieser Aufforde-
rung nicht rechtzeitig nach, wird die Ware durch eine neue - mangelfreie - ersetzt. Der
Garant entscheidet letztlich Uber die Abwicklungsweise der Reklamation.

. Im Falle einer unberechtigten Mitteilung kann der Garantiegeber dem Kaufer die Kosten

fur Gutachten, Prifung und Transport des Produkts in Rechnung stellen.

. Samtliche Anderungen oder Ergdnzungen des Garantiescheins sind nur dann gultig,

wenn sie vom Kaufer akzeptiert werden und wenn sie von einer vom Garantiegeber
bevollmachtigten Person vorgenommen und durch deren Unterschrift und Stempel des
Garantiegebers bestatigt werden.

. Der Kaufer tragt das mit der Verwendung der Ware verbundene Risiko. Der Garantiege-

ber haftet nicht fur den Verlust von erwarteten Vorteilen und entstandenen Kosten, die
sich aus der Nutzung oder Unmdoglichkeit der Nutzung dieses Produkts im Rahmen der
Garantie ergeben.

. Der Garantiegeber haftet fUr Mangel, die nur aus Grinden entstehen, die mit dem

verkauften Produkt zusammenhangen, Schaden die nach dem Verkauf entstehen sind

jedoch nicht durch die Garantie abgedeckt.

Grlunde, insbesondere :

- Schéaden, die durch unsachgemaBe Bedienung, Montage, Neukonfiguration, Wartung,
Lagerung oder Transport in einer Weise entstehen, die nicht mit den Grundsatzen
des sicheren Gebrauchs der Produkte, wie vom Hersteller angegeben, Ubereinstimmt,

- - durch zuféllige Ereignisse wie Feuer, Uberschwemmung, Kriegshandlungen, Ter-
roranschldage, Naturkatastrophen oder infolge von Schaden, die der Garantin nicht
zuzurechnen sind, einschlieBlich chemischer und mechanischer Schaden,

- als Folge von Schaden, die durch unsachgemaBe Fertigstellung oder Dekomplettie-
rung entstanden sind.
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22.

Da unsere Produkte aus naturlichen Materialien hergestellt werden, ist es moglich, dass
in einigen Fallen geringflgige technologische Anderungen vorgenommen werden, die
jedoch den Wert, die Funktionalitat und den Gebrauch des Produkts nicht beeintrachtigen.
Die Garantie deckt Folgendes nicht ab:
Produktkomponenten aus Glas und Holz, einschlieBlich exotischem Holz,
LEDs, Gluhbirnen, Leuchtstoffréohren und andere Lichtquellen, die einem naturlichen
VerschleiB unterliegen,
mechanische Schaden und Defekte, die durch sie verursacht werden,
Mangel und Schaden, die zu einer Minderung des Warenpreises fuhrten,
Schaden, die sich aus der Nichtbeachtung Ublicher Regeln, der nicht bestimmungsge-
maBen Verwendung von Gerdten und sonstigen Schaden ergeben, die auf Verschul-
den oder Unkenntnis des Kaufers beruhen,
Gebrauchsspuren und naturliche Abnutzung, wie z. B.: Sonneneinstrahlung, Ausblei-
chen, leichte MaBveranderungen durch die natirliche Reaktion des Holzes auf die
Umgebung.
Unterschiede, die sich aus individuellen Einstellungen des Computers des Kaufers
ergeben (Farbe, Proportionen usw.),
Der Kaufer verliert seine Garantieansprlche, wenn der Garantiegeber die folgenden
Umstande feststellt:
- samtliche Versuche, das Design durch nicht autorisierte Personen oder Firmen zu
reparieren, zu verdndern oder zu modifizieren,
- Verlust der Warengarantiekarte durch den Kaufer. Es werden KEINE doppelten
Garantiekarten ausgestellt.

. Diese Garantie schrankt in keiner Weise die Rechte des Kaufers gegeniber dem

Verkaufer aus vertraglichen und gesetzlichen Ansprichen ein, setzt diese aus oder
schlieBt sie aus.

Holzmdbel kénnen, auch bei regelmaBiger Pflege, von Schimmel oder Pilzen befallen
werden. In vielen Fallen kann dieses Problem durch Reinigung und Aufarbeitung mit
einem Holzschutzmittel behoben werden. Stellen Sie sicher, dass lhre Mdbel trocken
sind, bevor Sie sie zur Lagerung abdecken.

In Angelegenheiten, die in diesen Garantiebedingungen nicht geregelt sind, gelten die
allgemein glltigen Bestimmungen.

Die Gewahrleistungsgrundsatze gelten nicht fir den Kaufer, der Unternehmer ist und
der Kauf von Produkten mit seinem Geschaft zusammenhangt.

Datum und Unterschrift des Verkaufers/Garanten

20. ENTSORGUNG

Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden.

Um die Umwelt und die menschliche Gesundheit nicht durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu schadigen, sollten Sie verantwortungsbewusst recyceln. Verwenden Sie die Erfassungs-
systeme oder wenden Sie sich an den Hersteller, bei dem Sie das Produkt gekauft haben,

um
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das gebrauchte Produkt zurtckzugeben.
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